
Teia, Malbec y Petit Verdot, 2021 
Vida útil: este vino si puede guardarse unos años, pero recomiendo que lo tomen 
antes del 2028 

Todos de pequeños tuvimos esa frase que nuestros padres no nos corregían, eso 
que los mataba de amor y risa al mismo tiempo, esta es la historia de este vino, 
cuando Teia se refiere a las estrellas, cuando nada es perfecto, pero al final del 
día, esas imperfecciones son lo que hacen de la vida un espacio mágico lleno de 
vinos inesperados. 

Esta es la historia de un Malbec deAagrelo, que necesitaba un lugar para 
reponerse, una nota de frutas negras más profundas para poder respirar y 
mirar más lejos,  

Este Malbec, legalmente podría ser un Malbec, tiene un 15% de Petit Verdot, una 
de las uvas secundarias de Bordeaux, podría haberse llamado simplemente 
Malbec, pero tiene un tema curioso, las uvas son co-fermentadas, esto es raro y 
diferente, cosechan en paralelo, y mezclan las uvas, no los vinos como en la 
mayoría de blends. Normalmente un blend está hecho de la mezcla de dos vinos, 
en pocos casos, por la naturaleza de los tiempos de la maduración de las uvas, se 
recogen dos uvas al tiempo, probablemente una antes de su momento ideal para 
aportarle algo a la otra, en este caso el Petit Verdot al Malbec.  

Ambos viñedos están en Agrelo, en Mendoza, en la primera zona, donde el calor y 
las bajas temperaturas de la noche me ayudan a tener una uva madura, pero con 
frescura, en este caso, la Petit Verdot se cosecha un poco antes de lo “normal” 
para poder lograr el estilo de Malbec, de frutas negras pero frescas que tiene este 
vino.  

Este vino es para un asado nocturno, de aquellos donde podemos ver un poco 
hacia el cielo y encontrar una que otra estrella, mientras que en el asador esta una 
entraña y unos chorizos, unas morcillas, pero mientras que la carne esta lista, este 
vino va bien con unas rellenas y pan.  

Y para esto tenemos que empezar a conocer la cultura argentina un poco 
más de fondo, y para esto nada mejor que unos buenos comediantes 
argentinos, sí, Les Luthiers, Capusotto y Alfredo casero especialmente con 
“Gato no soporta la radiación”. 

 


