
Wittmann Weisser Burgunder Trocken 2021, Rheinhessen, Alemania 

Un vino para beber ahora no va a mejorar, pero se va a mantener bien por unos 3-4 
años. 

Rheinhessen es una región que fue siempre conocida por sus vinos más neutros de 
alta producción, sin embargo, Phillip Wittmann fue de los pioneros en poner el vino de 
calidad en el mapa para esta región, empezando a hacer Biodinámica, desde el 2004 
todos sus vinos son 100% biodinámicos y su enólogo se enfoca en su equilibrio entre 
fruta, acidez y mineralidad.  

Weissburgunder es la misma Pinot Blanc, Pinot Bianco, una uva que brilla en Alsacia y 
en el Norte de Italia, realmente no es la más plantada en Alemania, pero se 
encuentran algunas cosas interesantes en Rheinhessen y Rheingau. Aunque el 
francés tiene más estructura que el italiano, el italiano es más aromático, y el alemán, 
bueno, es una mezcla entre las dos, entre las peras, las manzanas y la cascara de 
limón, en el fondo tiene un toque de almendra y lápiz recién tajado que es muy 
divertido.  

Wittmann cultiva en suelos de limo y arcilla calcárea, que aportan esa mineralidad 
distintiva y en el 21, que fue un año fresco y lluvioso, el vino resulto muy fresco y con 
linda acidez. 

En cuestiones de maridaje, podemos irnos con un salmón ahumado sobre pan de 
masa madre con suero costeño o queso crema.  En caso de que quieran algo 
vegetariano, coliflor al horno, cortado grueso, con aceite de oliva, paprika, sal, 
pimienta. 

La única recomendación es que no lo sirvan tan frío, un poco de temperatura le 
conviene, y adicionalmente podemos jugar con una canción que tiene una melodía 
suave, elegante pero que si le ponemos atención a la letra nos podemos enterrar en la 
seriedad que tiene, Oleo de una mujer con sombrero de Silvio Rodríguez, no 
necesariamente hay que sacar la guitarra y prender la chimenea, pero, si quieren 
recordar los años 90, vayan a comprar unos masmelos.  

  


